
 
 
 
 

R O T G I P F L E R 
RIED rodauner   

TRAISKIRCHEN | 2023 
 
 
 
 

TROCKEN 10° CELSIUS 10 JAHRE 

 
 

 

BESCHREIBUNG  

Der Ausbau vom Rotgipfler Rodauner erfolgte zu 90% im Stahltank, 10% 

im Holzfass vergoren.   

Der Wein zeigt leicht grün-gelbe Farbnuancen. In der Nase tropisch 

florale Noten. Facettenreich am Gaumen – beeindruckende 

Fruchtvielfalt gepaart mit leichter Cremigkeit, harmonisch 

eingebundener Säure, rund, tropisch, gehaltvoll. Kräftiger Abgang, 

wobei das Holz nicht im Vordergrund ist. 

 Ein vielseitiger Speisenbegleiter mit hervorragendem Lagerpotential! 

 
 

REGION / LAGE  

Thermenregion DAC, Traiskirchen, Ried Rodauner, sandiger Lehm 
 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 5,5 g/l 

Alkohol 14 Vol.-% 

Restzucker trocken,  1,4 g/l 

Sonstiges vegan 
 

 
 
 

 
SERVIERVORSCHLAG  

zu Geflügel, Kalbfleisch, Fisch, asiatische Speisen 

 
 

 
 

 
 

EAN 0,75l Flasche 9120040383794 
EAN 6er- Karton 0,75l 9120040383800/19 x 5 Ktn./Palette 
EAN 1,5l Flasche  9120040383817 
EAN 6er Karton 1,5l 9120040383824 
 
 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 
 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 
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